Haus Biesenbach

Kirchplatz 4, 51789 Lindlar

Liebe Gaste,

wir sind fur Sie da

am 25.12.2010 1. Weihnachtstag von 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr

am 26.12.2010 2. Weihnachtstag von 11:30 Uhr bis 15:00 Uhr
von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr

am 31.12.2010 SILVESTER geschlossen

Unser Restaurant bleibt geschlossen in der Zeit

vom 27.12.2010
bis einschlieflich 06.01.2011

Am Freitag, den 07.01.2011 ab 17.00 Uhr getffnet.
In der Zeit von 17.00 - 20.00 Uhr begrifRen wir jeden Gast
mit einem Glas Sekt.

Sa. 08.01. und So. 09.01.2011 von 8:30 —11:45
Biger € 7,50

Ab der darauf folgenden Woche jeweils
donnerstags - sonntags von 08:30 bis 11:45
und nach Vereinbarung

Telefon: (02266) 8315  Telefax: (02266) 47 03 23



Haus Biesenbach

Kirchplatz 4, 51789 Lindlar

Lieber Gast,

die Familie Biesenbach und lhre Mitarbeiter wiinschen Ihnen
ein

Foputick Woihinmmmene

Am 1. und 2. Weihnachtstag haben wir fir Sie geoffnet und
mochten Sie im festlichen Rahmen mit kulinarischen
Gaumenfreuden Uberraschen und verwdhnen.

Zum Weihnachtsfest haben wir uns etwas Besonderes fir
Sie einfallen lassen. Genief3en Sie lhren Aufenthalt bei uns
und lassen Sie sich verwdhnen.

Wir bedanken uns fur das entgegengebrachte Vertrauen und
hoffen Sie auch im kommenden Jahr wieder als unsere
Gaste begrifRen zu dirfen. Unser gesamtes Team freut sich
schon jetzt auf Ihren nachsten Besuch.

Ab Freitag, dem 07. Januar 2011 sind wir wieder fur Sie da.
Bis dahin wiinschen wir Ihnen einen “Guten Rutsch® und ein
frohes und gesundes neues Jahr 2011.

Familie Biesenbach



Haus Biesenbach

Kirchplatz 4, 51789 Lindlar

Zur kulinarischen Einstimmung

als kulinarisches Schmankerl reichen wir Ihnen zu jedem
Hauptgericht als kleine weihnachtliche Einstimmung ein

amuse geule

Fiur den Weihnachtsgaumen

Rosa gebratene Entenbruststreifen
an gemischten Blattsalaten mit Cherrytomaten € 5,50

panierte Champignons
an Feldsalat mit gerdstetem Speckwdrfeln € 3,60
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Kirchplatz 4, 51789 Lindlar

ZuU jedem Hauptgericht reichen wir vorab

ein Steinpilzrahmstppchen mit frischen Krautern

oder wahlweise

Klare Kartoffel-Gemusewdurfel-Suppe
mit Fleischnockerln

Zu allen Hauptgerichten reichen wir Bandnudeln und
Pommes Anna

Gulasch vom Straufd und Rind
mit einem gemischtem Salat € 12,80

Lammkoteletts an Krauter-Knoblauchsof3e
an Zwiebel - Tomatengemuse € 14,90

Wildschweinbraten
mit Pfifferlingen und Apfelrotkohl € 14,90

Pferdesauerbraten € 14,30
mit Wirsinggemuse

Schweine-Krustenbraten mit Lebkuchensol3e
mit gemischtem Gemise € 12,30

Héhnchenbrust ,,Tessiner Art“
mit Schinken, Tomaten und Kase uberbacken
dazu Rosenkohlgemtise € 14,90

Disseldorfer Senfrostbraten
mit Zwiebeln und mit Sc. Hollandaise Uberbacken
und dazu ein bunter Salat € 16,90

Perlhuhn mit Madeira-Schalotten
dazu reichen wir gemischte Kohlgemuse € 14,80


http://www.lecker.de/rezept/634839/Schweine-Krustenbraten-in-Lebkuchensosse.html

Haus Biesenbach

Kirchplatz 4, 51789 Lindlar

Fischplatte mit dreierlei Fisch
mit Shrimps in SektsolRe
und dazu einen Salat € 1520

Schweineschnitzel
mit Champignon - Rahmsof3e und Salat € 14,20

Schweineschnitzel ,Wiener Art"
mit einem Salat € 12,80

Schweineschnitzel
mit Weinbrand-PfeffersofRe und Salat € 14,20

Fiur unsere kleinen Géaste bis 10 Jahre

Kleines Schnitzel vom Schwein oder Hahnchen
mit Gemuse und Pommes frites € 6,80

Zum Abschluss etwas Slisses

Bratapfel mit Marzipan und Preiselbeeren gefillt
mit Mandelblatter und Vanillesol3e € 3,50

Creme Caramel € 2,30
mit Beerenfriichten

Lauwarmer Schokoladen-Nusskuchen € 2,80
an Vanille- und SchokoladensofRRe



